PAUILA_NER

S3ayerische Meniis

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&lusive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!

Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inrg/iinschen variieren!

Menu |
Minchner Pfannkuchensuppe mit frische Krauter 4,60 €
Knuspriger Schweinsbraten -frisch aus dem OfeRanlaner Dunkelbiersol3e,
dazu gibt's einen Kartoffelkndédel und bayeriscKeautsalat 13,50 €
Bayerisch Creme mit Himbeermark 6,90 €
pro Person 25,00 €
Menu I
Holledauer Hochzeitssuppe 4,90 €
Gesottenes Ochsenfleisch vom Birgermeisterstiickigsemit Meerrettich-
SchnittlauchsoRe, Gemuse der Saison und bayemsRkisti im Pfandl 17,50 €
Topfenrahmstrudel mit Rahmeis und Mandeln 6,90 €
pro Person 29,30 €
Menu Il
Tomatencremesuppe mit Schwarzbrotkrusteln 520€
Meerzungenfilets (gratenfrei) auf Bavaria blue-@pin
mit ZitronensoRRe, Schmelztomate und glasiertendffain 17,50 €
Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
(Tischweise in der Pfanne serviert) 8,50 €
pro Person 31,20 €
Menu IV
Bayerische Festtagssuppe mit verschiedenen Einlagen 5,20 €
Kalbstafelspitz in feiner Dillrahmsol3e
serviert mit Gemiise der Saison und Prinzessinraitoieln 17,80 €
Apfelkicherl in der Mandelkruste gebacken mit Apgknsof3e und Rahmeis 7,80 €
pro Person 30,80 €
Menu V
Kartoffelsuppe mit Schnittlauchsahne 4,60 €
Glasierte Kalbsschulter in Rieslingsol3e,
serviert mit buntem Gemiuse und Topfenspatzle 18,5
Karamellisierter Apfelstrudel auf zwei Sol3en mihReis 7,60 €
pro Person 31,70 €
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Menu VI
WeilRwurst-Breznsuppe mit Petersilie und Zitrone 90&
Gefllltes Maispoulardenbriistchen auf Salvator-Pairteol3e,
dazu gegrillte Tomate, Blumenkohl mit Mandeln Wtadtoffelgratin 16,80 €
Dampfnudel auf Zwetschgenrdster und Vanillesol3e 50 &,
pro Person 29,20 €
Menu VII (fur fleischlos Gliickliche)
Salatkomposition ,Viktualienmarkt"
mit Friichten der Saison, groste Kérndl und feirBatsamico-Dressing 9,80 €
Champignon-WeiRbier-Rahmsuppe 5,20 €
Gemiuse-Lasagne mit zweierlei Kéase Uberbacken,
serviert mit Rucola und fruchtigem Tomaten-Oramggout 14,50 €
Preiselbeer-Eisparfait mit Mohngugelhupf 8,40 €
pro Person 37,90 €
Weitere vegetarische Hauptgerichte erfragen Sie li# in unserer Verkaufsabteilung.
Menu VIl
Salat ,Vitaminus" mit gehobeltem Parmesan und Paraseln 9,80 €
Griel3nockerlsuppe mit Gemusewirfel und frische kKéu 490 €
Bayerische Entenbrust - rosa gebraten, servierRotiveinsol3e,
Gemiuse-Variation und Kartoffel-Birnengratin 2360
Marmorierte Mousse au chocolat 7,80 €
pro Person 46,00 €
Menu IX
Mild gerducherter Lachs auf Wasabi-Gurkensalat 50§,
~Sellerie-Birnen-Cappuccind(in der Tasse serviert zum Trinken) 520 €
Bayerisches Ochsenfilet - in Rosmarinbutter rosaaen,
serviert auf Gemulse-Kartoffelgrostl mit Feigen{Sefle 25,80 €
Champagner-Weil3bier-Tiramisu mit Mango und Himbeere 7,80 €
(eine ganz besondere Spezialitat unseres Hauses)
pro Person 50,30 €
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PAUILA_NER

Unsete flandl-Meniis

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&usive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!
Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inr&/iinschen variieren!

Meni | ,Minchner G’schichten”

Vorspeisenbrettl
Feiner Rohschinken, Kalbsfleischpflanzerl auf K#elsalat,
gepfeffertes Griebenschmalz, ,Scharfe Fingerw(jréteilbier-Obatzta,
Bergkasewdrfel, Radieserl, Cornichons, Brezn wrdahiedene Brotsorten 11,80 €
(Tischweise serviert)

Knusprige Ente und Schweinshaxn mit Bierbratensolie,
Sauerkraut, Blaukraut und Kartoffelknédel 22,80 €
(Tischweise serviert in Pfandl und Schiisseln)

Nockherberger Drindischnaps im Bauernhaferl servier 3,90 €

Bayerisch Creme a la Karl Valentinmogen tat ich schon. - aber ...* 7,40 €
(Portionsservice)

pro Person 45,90 €

Menu Il ,Ente gut ...!"

.Bayerische Amuse gueule”
.Blauer Obatzta" mit Birne, Rauchlachs auf Schaitth-Meerrettichquark,
Fingersalami, Gemuise-Tatar, Radieserl, HolzofenBr@zn und Butter 11,00 €
(Tischweise serviert)

Knusprige bayerische Ente auf im Bauch mit gebeateApfel-Sellerie-Kastaniengemdise,
dazu Natursol3e, Gewlrzblaukraut und Kartoffelkhdde 23,80 €
(Tischweise serviert in Pfandl und Schisseln)

Ein Stamperl ,Entenschnaps* 3,90 €

Melonen-Himbeersalat mit Zitronensorbet 7,40 €
(Portionsservice)

pro Person 46,00 €

Men 11l “Die Nockherberger Feinschmeckertafel”
Vorspeisen-Variation
Krabbencocktail, Honigmelone mit Parmaschinken,
gebratenes eingelegtes Gemuise mit Pesto und Rarmes
Krauter-Fleischpflanzerl, Apfel-Feigensalat, Busgtavahl und Butter 12,80 €
(Tischweise serviert)
~Zweierlei vom bayerischen Ochsen*
-geschmortes Burgermeisterstiick und rosa gebateilet
in kraftiger Rotwein-Preiselbeersol3e, dazu Gerdésé&aison und Topfenspéatzle 24,50 €
(Tischweise serviert in Pfandl und Schisseln & atcals Tellerservice mdglich)

Schwarzwalder Kirsch-Pfannkticherl mit Vanilleeis ,9@B€

pro Person 46,20 €
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Jtalienisch-/3ayerische Meniis

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&usive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!
Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inr&/iinschen variieren!

Menu |
Frischkase-Terrine mit Gemuse-Antipasti, getrockrietmaten,

Basilikumpesto und Honig-Weil3bier-Vinaigrette amE
Kohlrabisamtsuppe mit gerdsteten Mandeln 5,20 €

Saltimbocca vom Buntbarschfilet (gratenfrei)
umwickelt mit Salbei und Parmaschinken, serviaftlamaten-Kartoffel-Ratatouille 18,50 €

LArme Paulaner Monche* serviert mit Beeren und Raism 7,20 €

pro Person 41,80 €

Mena Il
Italienisch-bayerisches Vorspeisenpotpourri

(Gemiise-Antipasti, Melone, Landschinken, Rauchlactisgegrillte Garnele) 12,80 €
Fruchtiger “Tomaten-Cappuccingt der Tasse serviert zum Trinken) 4,90 €

Mit Krauter mariniertes Ochsenfilet in kraftiger i@htisol3e,
dazu Gemise der Saison und Rosmarinkartoffeln 5025,

Parfait von gebrannten Mandeln auf Ananas-Carpaccio 7,80 €

pro Person 51,00 €

Menu I
Zweierlei Lachs mit Gurken-Ingwersalat 12,50 €
Kiefernsteinpilzsuppe mit Petersilien-Croltons 0564

Milchkalbsfilet mit Rucola-Parmesankruste,
serviert mit feinem Gemise und Mascarpone-Kargrdgin 24,80 €

Mandel-Apfelkiicherl auf heil3er AprikosensoRe mihRais 7,60 €
pro Person 50,30 €

Menu IV
Gegrillte Riesengarnelen auf frischen Salaten riti-®Melone 13,80 €
Minestrone mit Brezn-CroGtons 540 €

Das Beste von Perlhuhn und Kalb (gefullte Brust bitet) in BarolosolRe,
serviert mit Blattspinat und Kartoffel-Birnengrati 23,80 €
Weiltbier-Schmarrn mit karamellisierten Himbeeren 20
(Tischweise serviert im Reindl)
pro Person 52,20 €
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Paulaner > egustations-Meni

Gonnen Sie Ihrem Gaumen ein einzigartiges Gesclsadebnis!
Unser Kichendirektor Andreas Geitl hat fur Sie laoshwertigen Lebensmitteln und erfrischenden
Paulaner Biersorten emaffiniertes Degustationsmenl zusammengestellt.

Tafelspitz-Gemuseterrine
mit WeilRbieraspik auf Radieserl-Klrbis-Vinaigrette
dazu ein Hefe-WeilRbier naturtrtib 0,2 |

Bachsaibling-Wickerl im Prosecco-Bierfond
dazu ein Original Minchner Hell 0,2 |

Schwammerl-Kalbfleischpflanzerl
auf lauwarmen Bratkartoffelsalat mit Apfel-Bierdsesy
dazu ein Hefe-WeilRbier Dunkel 0,2 |

.Feige-Sau*“
Medaillon vom Schweinsfilet mit karamellisierterige,
knusprigem Speck, samigem Biersauerkraut und ,Galohev Ritterzipfe*
dazu das beliebte Nockherberger Kellerbier 0,2 |

Birnenkulcherl in der Mandelkruste
auf ,Zabaione di Salvatore* mit Rahmeis und Manguokott
und dazu einen kraftigen Schluck vom beriihmterat®al,2 |

pro Person inklusive Bierspezialitdten 62,00 €

as Paulaner %egustationsn/l&nﬁ servieren wir Jhnen gerne ab 20 Personen!
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Festliche M eniis

PAUILA_NER

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&lusive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!
Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inrg/iinschen variieren.

Mend |
»,Nockherberg Surf & Turf - wirziges Rindstatar umebrillte Garnele

Schaschlik von Seeteufel auf Orangen-Risotto mitvi@mglace

Barbarie-Entenbrust - rosa gebraten,
serviert mit Gewdrzblaukraut und Preiselbeerknddel

Rucola-Eisparfait mit Topfen-Taler und Aprikoseroag

12,80 €

14,80 €

23,50 €
8,90 €

pro Person 60,00 €

Mendu Il
Pfannkuchen-Lachswickerl mit Honig-Senfsol3e unddvel

.Kokos-Curry-Cappuccinofin der Tasse serviert zum Trinken)

,0chs an der Schnur” - gesottenes Ochsenfilet inarvtich-Buttersud,

serviert mit allerlei Gemiise und Kartoffelgnocchi

Schokoladen-Soufflé mit Aprikosen-Schokofondue

11,80 €

5,80 €

24,80 €
0%8

pro Person 52,20 €

Menu 1l
Schwammerlsiilze mit Rehriicken und Krautersalat

.Bayerische Weillbier-Bouillabaisse" mit Edelfisdbafs und Scampi

.Das Nockherberger Loch(Eine kleine aber wohltuende Uberraschung)

Milchkalbsfilet im Festtagsmantel, serviert auf th@insol3e
mit Gemuse und Mousseline-Kartoffeln

Geeiste Himbeer-Creme brilée mit Mandelkrokant

8aLs,
16,80 €

4,90 €

25,80 €
0€4

pro Person 70,70 €
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